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KEPEKLI SUTLU EKMEK

1 su bardag st

1 cay bardagi su

1 kibrit kutusu kadar yas maya
1 tath kasidi toz seker

1 tath kasidi tuz

5 gorba kagsigdi sivi yag

1 su bardagi beyaz un
Alabildigi kadar kepekli un

Cukur bir kabin iginde 1lik su, yag maya ve toz seker parmak uglariyla maya eriyene kadar karigtirilir. Uzerine ilik
siit, sivi yag ve tuz eklenir, karigtirilir. Daha sonra elenmis beyaz un ve ele yapigmayan kivam alana kadar
elenmemis kepekli un katilir. Icinde g6zenek kalmayana dek yogrulur. Hamurun Gzeri kapatilir,1 saat ihk
ortamda dinlendirilir. Stre sonunda hamur tekrar yogrulur ekmek sekli verilir. llik ortamda yarim saat daha
bekletilir. Uzerine yarim ¢ay bardag@i su ve 1 tatl kasidr un karisimi surdlir. Onceden isitiimis 200 derece firinda
kizarana kadar pigirilir.

—

v,

A
e \}F = |

Fotograf "ismet Atabay" tarafindan génderildi. 25.03.2018
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