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KEPEKLI SUSAMLI COREKLER

Yarim ¢ay bardagi susam

1 cay bardagdi sivi yag

1 cay bardagi sit

1 cay bardad seker

1 tath kasidi kuru maya

1 ¢corba kasidi pudra sekeri

2 adet yumurta

3 su bardagi kepekli un

3 ¢orba kagiJi erimis tereyadi
1 cay bardagi dévilmus ceviz

Hamuru hazirlamak igin derin bir kabin iginde siitli ve pudra sekerini karistirin. Uzerine mayayi ve 1 yumurtay!
ekleyip yumusak bir hamur oluncaya dek un ve az su ilave ederek hamuru hazirlayin. Hamuru 10 dakika kadar
Uzeri kapal olarak bekletin. Daha sonra ¢ok ince ¢ekilmis cevizi, susami ve 1 yumurta akini ekleyip karigtirin.
Hamuru unlanmig bir zeminde agip Gizerine tereyagi ve cevizli susamli karigimdan siiriin ve rulo yapin.
Istediginiz sekilde kesip tepsiye dizin ve 200 derecedeki firinda 30 dakika pismeye birakin.
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