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KEPEKLI SPAGETTI SALATASI

250 g kepekli spagetti

1 tath kirmizi biber (sap ve ¢ekirdekleri temizlendikten sonra, ince seritler halinde dogranmig)
3 ¢inlahanasi (ya da marul; iri pargalar halinde dogranmig)
Zencefilli limon sosu:

2,5 cm boyunda taze zencefil (kabugu soyulup, iri dogranmis)
1 limon (kabugu rendelenip, suyu sikimig)

1/4 tath kasigi tuz

1/2 tath kasigi stizme bal

1 kliclk sogan (ince kiyilmig)

1 1/2 gorba kasigdi aygicek yagi

1/2 tath kasig susamyag!

BuyUk bir tencereye 2 litre (yaklasik 8 su bardagi) su koyup, tencereyi orta atese oturtarak, suyu bir tagim
kaynatin. Kaynayinca spagettileri koyup, yumusayincaya (ama diriliklerini bitinGyle yitirmemelidirler) kadar
(yaklasik 5 dakika) haglayin. Tencereyi atesten alip, spagettileri bir sizgecte stizdUkten sonra, soguk su altinda
¢alkalayin ve Ustlerini drtecek kadar soguk su doldurulmus bir kaba aktararak, bir kenara birakin.

Sosu hazirlamak igin zencefil, limon kabudu rendesi ve tuzu havana koyup, zencefil gok kiiclk parcalar haline
gelinceye kadar déverek, bir késeye aktarin. Limon suyu, bal, soganlar, gigekyagi ve susamyagini kaseye
ekleyip, iyice karistirin. Spagettileri siizlip, 8 diiz servis tabagina béltustirin. Ustlerine kasikla sosu boéllstirip,
kirmizi biber seritlerini serpistirin. Cevrelerini ginlahanasi (ya da marul) yapraklariyla stsleyip, bekletmeden
servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:30073 » adi:Kepekli Spagetti Salatasi « génderen:doktorcum « indirme tarihi:05.05.2024 - 22:02


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kepekli-spagetti-salatasi-vt21534
http://www.tcpdf.org

