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KEPEKLI POGACA

20 gram yas maya

1 yumurta

3 su bardagi tam bugday unu
1 su bardagi kepek unu

1, su bardag ilik su

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

3 ¢orba kasiJi ¢ig krema

1 cay kasigi tuz

Derin bir kabin igine yas mayayi ve ilik suyla birlikte karistirin. 5 dakika kadar bekletin ve Gzerine yumurta,
tereyagl, ¢ig krema ve unu ekleyip yogurtmaya baslayin. Tuz ve tereyagini da ekleyip yumusak bir hamur yapin.
Gerekirse bir miktara daha su ekleyebilirsiniz. Bu hamuru da 30 dakika kadar dinlendirin. Hamurdan cevizden
blylk parcalar kopartip elinizle top haline getirin. Tepsiye dizin ve Uzerine yumurta sarisini siriin. Catalla
Uzerine izler yapin ve istenirse susam ya da ¢orek otu serpin. 200 derecedeki firnda 30 dakika kadar pismeye
birakin.
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