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KEPEKLI POGACA

2 su bardagi ik stt

1 Kg. kepekli ve sade un
125 gr sanayag (erimig)

1 paket yas maya

2 Yemek KagiJi toz seker
1 su bardagi ilik su

1 tath kasidi tuz

Elinize yapismayacak yumusaklikta bir hamur yapip, 10 dk. mayalandirin. Bu arada maydanozlu peynir igini
hazirlayip masanizi siviyag ile yaglayin.Hamuru 5 parcaya bdélin.Hamurumuzdan bir par¢a alip 30 cm ¢apinda
acin.Actiginiz hamuru 8'e béliin.Hamurlarin uglarina peynir harcinizdan yerlestirip sigara béregi gibi sarin.Bu
islemleri diger 4 parca hamur icin de uygulayin.Pismeden énce kabarmalari i¢in 45dk. daha bekletin.Uzerlerine
yumurta sarisi strtip 160C'deki firina sirln.
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