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KEPEKLI POGACA

h ://www.droetker.com.tr

Hamur:

2,5 - 3 su bardagi un

2 su bardagi kepekli un

1 poset Dr. Oetker Instant Maya

1 tath kasidi tuz

1 cay kasigi toz seker

100 g eritilmis margarin

1 su bardagi sivi yag

1 su barda@i yogdurt

1 yumurta aki

Dolgu:

1 su bardag@i rendelenmis kasar peyniri
0,5 su bardagi rendelenmis beyaz peynir
Uzeri igin:

1 yumurta sarisi

2 - 3 yemek kasigi susam

Unu eleyip derin bir kaba alin. Kepekli un ve mayay! ilave edip ka§|k ile iyice karigtirin. Uzerine tuz, toz seker,
eritilmis margarin, sivi yag, yogurt ve yumurta akini ekleyip iyice yogurun. Uzerini kapatip ilik ortamda 40-50
dakika bekletin.

Finn tepsisini yagdlayin veya pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip 1sinmasi igin 6nceden agin.
Alt-Ust pisirme: 180 °C

Turbo pisirme: 170 °C

Kagar peyniri rendesi ile beyaz peynir rendesini karigtirin.

Mayalanan hamuru kisa bir stire yogurun. Merdane ile 0,5 cm kaliniginda agin. Su bardagi ile hamurdan
yuvarlak pargalar kesin. Kestiginiz hamurlarin ortasina birer tatl kagigi peynir koyun ve pogaca seklinde
kapatin. Hazirladiginiz hamurlari firn tepsisine siralayin. Uzerini ikinci bir tepsi ile kapatip 15-20 dakika bekletin.
Uzerlerine yumurta sarisi srUp susam serpin ve pisirin.

Pisirme suresi: Yaklagik 20 - 25 dakika

Finndan ¢ikarip ilik veya soduk olarak servis yapin.
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