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KEPEKLI POGACA

2 su bardagi Ik St

1 Su Bardag Ik Su

1 Su Bardag Eritilmis Margarin
5 yemek kasigi Toz Seker

1 Tath Kasig Tuz

1 Paket Yas Maya

3 Su Bardagi Kepekli Un

250 Gr Beyaz Peynir

15 Dal Maydanoz

Elinize yapismayacak yumusaklikta bir hamur yapip, 10 dk. mayalandirin. Hamuru 5 parcaya bélin. Hamurdan
bir parca alip 30 cm ¢apinda agin. A¢tiginiz hamuru 8'e bélin. Hamurlarin uglarina peynir harcinizdan yerlestirip
sigara boregi gibi sarin. Bu iglemleri diger 4 parga hamur igin de uygulayin. Pismeden énce kabarmalari igin
45dk. daha bekletin. Uzerlerine yumurta sarisi strip 160C'deki firina strtin. Kizarana kadar pigirin.
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