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KEPEKLI PANKEK

1 su bardagi (100 g) kepekli un

Yarim su barda@ (100 ml) su

Yarim su bardagi (100 ml) st

1 adet yumurta

1 tutam tuz

2 cay kasig! toz seker

2 cay kasigi Pakmaya Instant Maya

Yaglamak igin:

Yarim ¢ay bardagi (50 ml) sivi yag

Orman meyveli sos igin:

5 adet gilek

5 adet bdgurtlen

1 tath kasidi esmer toz seker

Yarim paket Pakmaya Sekerli Vanilin

1 kahve fincani yaban mersini suyu (veya taze sikilmig nar suyu)
Ayrica:

4 yemek kasigi siizme siizme yogurt veya labne peyniri

Pankek igin tim malzemeyi bir kapta karigtirin. Hamuru oda isisinda yarim saat dinlendirin.
Meyveli sos igin tim malzemeyi sos tenceresine alin. Once yliksek ateste 5 dakika kaynatin, daha sonra atesi

kisin. 15 dakika daha pisirin. Sosunuz hazirdir.

Kiguk bir tavay! 1 cay kasigr kadar sivi yag ile yaglayin. Tava isininca yarim kahve fincani kadar pankek
hamurundan ddkun. Uzeri g6z géz olunca diger tarafini gevirin ve ayni sekilde kizartin. Kalan hamur bitene

kadar ayni sekilde pisirmeye devam edin.
Pisen pankekleri kagit havlu Gzerine alin.

Pankekleri servis tabagina alin. Istege gére dnceden hazirladiginiz orman meyveli sos, siizme yogurt veya labne

esliginde servis yapin.
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