%ﬁb Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KEPEKLI MUFFIN

50 gram (4 ¢orba kasigi) tereyagdi
1 su bardagi un (un az gelirse miktarini artirabilirsiniz)
Yarim su bardag esmer un

1 paket kabartma tozu

1 tutam tuz

1 tath kasidi targin

4 corba kasig! kepek

75 gram kuru Uzdm

7-8 corba kasigi esmer seker

1 adet yumurta

2 su bardagi sut

Yarim limonun suyu

Firnni dnceden 200 derecede 1sitip, muffin kaplarinin igini yaglayin ya da iclerine kagit kalip yerlestirin. Yagi hafif
ateste eritin. Bir kap igine beyaz ve esmer un, kabartma tozu, tuz ve targini birlikte eleyin. Karisima kepek, Gzim
ve esmer sekeri ilave edip karigtirin. Bir bagka kasede, yumurta, stt, limon suyunu ve erimis yagi karigtirin. Bu
karigsimi kuru malzemelerin Uzerine ilave edin. Karigtirma iglemini yalnizca kuru malzeme nemlenene kadar
yapmaya ve hamurun yumusak olmasina dikkat edin (hamur homojen bir hal almamalidir). Muffin kaliplarinin
3/4&apos;und doldurun ve 15-20 dakika pisirin. Firindan ¢ikardiktan sonra sicak ya da sogumus olarak servis

yapin.
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