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KEPEKLI KREP

1 adet yumurta aki

1/2 gay bardagi su

Tuz

1 cay kasigi kabartma tozu

2 yemek kagigi yulaf kepegi
Uzerine:

1 tath kasidi biber salgasi

1 tath kasigi domates rendesi

1 tutam toz sarimsak

1 tutam kekik

2 adet mantar

4-5 geri domates

2 dilim hindi flime

1 yemek kasigi yagsiz civil peyniri
2 yemek kagsidi yagl light kasar
1 yemek kagigi margarin

2 yemek kagsigi su

Hamur malzemeleri iyice ¢irpilir ve 1sitilmig tavada yag eritip hamur tavaya dokultp alti kisilir.

Sebzeler ve diger malzemeler arzu edilen sekilde kesilir.

Domates rendesi, biber salgasi, kekik, toz sarimsak ve ¢ok az tuza 1-2 yemek kagsidi su eklenerek karigtirilir.
Alti kizaran pizza tabani pismemis kismi Uste gelecek sekilde yagl kagit serilmis firin tepsisine alinir.
Domates sosu Uzerine yayllir. Light kasar digindaki tim malzemeler hamur Gizerine paylastirilir.

Kenarlarina sarimsak tozu serpilir ve 180 derecede isinmis firina konur. Kizarana kadar yaklasik 15 dk kadar
pisirilir. En son kagar ilave edilip erimesi i¢in birka¢ dakika daha firnlanir.
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