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KEPEKLI KEK (EKMEK MAKINESI)

Yumurta 3 adet

Seker 1 kap 6lgek
Siviyag 1/2 kap 6lgek
Sit 1/2 kap oélgek
Vanilya 1 paket
Kepekli un 1 kap dlcek
Un 1+1/5 kap 6lcek
Kabartma tazu 1 paket
Program: Kek

1 Yumurta, seker, siviyag, stt ve vanilyayi bir kaba koyup karistirin.

2 Un, kepekli un ve kabartma tozunu ilave edip tekrar karigtirin.

3 Karigan malzemeyi ekmek kalibinin igine dékan.

4 Kalibi makineye yerlestirin ve kek programini segin.

5 Pisme iglemi bittikten sonra pisen keki 10 dakika kalipta bekletin. Sonra makinenin baglatma/durdurma
tusuna 1-2 sn basili tutarak kapatin ve keki kaliptan ¢ikartip sogumasini bekleyin. Sojuduktan sonra
dilimleyerek servise hazir hale getirin.
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