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KEPEKLI HAVUGLU KEK

1 su bardagi margarin

1 su bardagi toz seker

3 adet yumurta

3 su bardagi rendelenmis havug
2 ¢orba kasi@i kuru Gzim

1 dilim ezilmis ananas

1 su bardagi kepekli un

1+1/4 su bardagdi un

1 paket kabartma tozu

1 ¢orba kasigi pudra seker

Margarin, toz seker ve yumurtalari genis bir kaba alip krema kivamina gelinceye kadar ¢irpin. Uzerine
rendelenmig havug, kuru Gzm ve ezilmig ananasi ilave edin. Kepekli unla bugday ununu harmanlayip kabartma
tozu ile karigtirdiktan sonra harca ekleyin. Yaglayip unladiginiz kare bir kaliba hamuru bogaltin. Onceden
isitilmis 180 derece firinda 45 dakika pisirin. Soguduktan sonra ters ¢evirip ¢ikarin. Uzerine pudra sekeri
dobkerek servis yapin.
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