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KEPEKLI HAVUGLU DIYET KEK

4 adet yumurta

1 su bardagi siviyag

2 ¢orba kasigi margarin

1,5 su bardagi esmer seker
1,5 su bardag ceviz

1 paket kabartma tozu

1 su bardag st

1 tath kasidi tarcin

2 adet havucg

alabildigi kadar tam bugday unu
VANILYA SOSU ICIN:

1,5 su bardagi st

1 cay bardagdi toz seker

1 adet yumurta sarisi

2 paket vanilya

1 ¢corba kasigi misir nisastasi

Havuglari soyup rendenin iri yeriyle rendeliyoruz. Bir tavaya alip yliksek ategte karigtirarak 3 dakika soteliyoruz
ve sogumaya birakiyoruz. Karistirma kabina yumurtayi, esmer toz sekeri koyup 5 dakika ¢irpiyoruz. Uzerine
s0td, siviyagl, eritilmis margarini ilave edip karigtiriyoruz. Sonra havucu, cevizi, tarcini, kabartma tozunu ve tam
bugday ununu ekleyip koyu tahin kivamina getiriyoruz. Biiyilik boy kek kalibini yaglayip unladiktan sonra,
kalibimiza dékuyoruz. Onceden isitilmis 160 derecelik firinda kekimizi 1 saat pigirip, kiirdanla icinin pisip
pismedigdini kontrol ediyoruz. Firindan ¢iktiktan sonra servis tabagina ters ¢evirip, kalibindan ¢ikartiyoruz.
Iidiktan sonra Uzerine vanilya sosumuzu dokip servis yaplyoruz.
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