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Malzemeler:

1 su bardag st

Yarim paket yas maya

2 su bardagi kepekli un
1 tath kasigi seker

1 tath kasidi tuz

3 ¢orba kasiJi zeytinyadi
Alabildigi kadar un

Uzeri icin:

1 corba kasigi zeytinyagi
1 corba kasigi su

1 corba kasigi ¢corek otu

Hazirlanisi:

KEPEKLI GEVREK

Ik siit ,yas maya ve seker iyice karistirilir. Uzerine zeytinyad, kepekli un ve tuz eklenir yogurmaya baglanir. Ele
yapigmayan az sert kivam alana kadar un eklenerek yogrulur. Elde edilen hamur 1 saat dinlendirildikten sonra
orta biyuklukteki, yaglanmig firin kabina yerlestirilir. Uzerine yagh su surdillr, ¢orek otu serpilir. Bicakla parmak
seklinde kesilir. Onceden isitiimis 200 derece firinda pembelesene kadar pisirilir. Kesik yerlerinden ayrilir, tekrar
200 derece firina verilir 10 dakika sonra firndan alinir.

© lezzetler.com tarif no:11826 » adi:Kepekli Gevrek « génderen:Lezzet iscisi « indirme tarihi:27.04.2025 - 10:02


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kepekli-gevrek-vt8760
http://www.tcpdf.org

