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KEPEKLI FINDIKLI KURABIYE

3 Yemek Kagi§i Sana Hamurisi
1 Gorba Kagigi targin

80 gr FINDIK ( IRI CEKILMIS)
1 Su Bardag toz seker

1 Paket kabartma tozu

1 Cay Bardadi KEPEK

1 Su Bardagi un

1 Adet yumurta

1 Tutam tuz

ONCELIKLE KARISTIRMA KABIMIZA YUMURTA, SEKER VE MARGARINIMIZi ALIP GIRPALIM,
HOMOJEN BIR KARISIM ELDE ETTIKDEN SONRA, KARISIMA, TUZ, KEPEK, UN, TARCIN VE KBARTMA
TOZUNU EKLEYIiP YUMUSAK BiR HAMUR ELDE EDENE KADAR YOGURALIM, SON OLARAK
HARCIMIZA FINDIKLARIMIZADA EKLEYIP 1 DK YOGURALIM. YAGLI KAGIT TEPSIMIZE CEViz
BUYUKLUGUNDE PARGALAR KOPARIP YUVARLAYALIM VE TEPSIMIZE DIZELIM(SiZ DEGISIK
SEKILLERDE VEREBILIRSINIZ )BU SEKILDE PISTIKDEN SONRA YAYVAN BIR HAL ALIYOR. ONCEDEN
ISITITIGIMIZ 180 DERECELI FIRINIMIZDA 10-13 DK PiSIRELIM.
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