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KEPEKLI FINDIK EKMEGI

3 tath kasigi kuru maya

2 su bardagi un

3 su bardagi kepekli un

1 su bardagi déviimus findik
1 su bardagi ceviz

3 yemek kagigi yogurt

1 cay bardagi zeytinyagi

2 cay kasigi tuz

Kuru maya, un ve kepekli unu karigtirin. 1 bardak ilik su, tuz, yodurt ve sivi yag ekleyip, yogurarak yumusak bir
hamur tutun. Dévulmus findik ve cevizin yarisini da hamura ekleyip tekrar yogurun. Kabarmasi i¢in 20 dakika
bekleyin.

Iki adet uzun kek kalibini yaglayip hamuru kaliba koyun. Hamurun UstinG derinlemesine kesin. Kalan cevizi
kestiginiz yerlere yerlestirin. Sivi yagi firgayla hamurun Ustiine sirlip kalipta 20 dakika bekletin. 180 derecelik
firnda 30-35 dakika pigirin. Dilimleyip servis yapin.
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