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KEPEKLI FESLEGENLI EKMEK

200 gr beyaz ekmek unu

200 gr kepekKli un

1 cay kasigi kuru maya maya

1 corba kasigi seker

1 tatl kasidi ince deniz tuzu

Kiguk bir demet feslegen dogranmig
3 yemek kasigi zeytinyagi

Un, maya, seker, tuz ve feslegeni karigtirin.

280 ml sivi yag ve 1 su bardagi ilik su karigtirin, sonra kuru malzemelerle karistirin.

Karisimi hafif yagli bir ylizey tGzerinde 10 dakika ya da plriizsiz ve elastik hale gelinceye kadar yogurun.
Hamuru 1-2 saat ya da boyut olarak iki katina kadar yagl bir kasede dinlendirin.

Hamuru ellerinizle yagli bir sosta yuvarlayin, sonra 90 ° déndurtin ve diger sekilde sikica yuvarlayin. Uglari
altindan gegcirin ve hamuru bir kare ya da dikdértgen somun kabina aktarin ve ek yerini altinda tutun.

Kalibi yaglanmis streg filmiyle gevsek bir sekilde &rtiin ve 45 dakika boyunca sicak bir yerlerde mayalanmak
Uzere birakin.

Uzerindeki streci ¢ikartarak 220° C firinda pisirin.
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