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KEPEKLI ELMALI KEK

3 adet yumurta

1 su bardagi toz seker

1 su bardag st

1 su bardag erimis tereyagi
2 adet elma

1 paket kabartma tozu

1 tath kasidi tarcin

1 su bardagi kepekli un

2 su bardagi un

Yumurta ve seker bembeyaz olana kadar ¢irpilir.Uzerine siit, tereyagi ve rendelenmis elma eklenir, kisa stre
¢irpilir. Sonra kepekli un, un, tarcin ve kabartma tozu katilir, kanstirilir. Yaglanmig kek kalibina dékulir. Onceden
isitilmig 175 derece firinda 50-55 dakika pisirlir.
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