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KEPEK EKMEGI

Hamuru igin:

1 corba kasig seker

1 ¢corba kasigi maya

2 ¢orba kasiJi zeytinyagi

1 yumurta

2,5 su bardagi tam bugday unu
1 su bardagi kepekli un

1 su bardagi su

Iciigin:

peynir, marul, domates, salatalik

Hamuru yodurmak igin seker, maya, zeytinyadi ve yumurtayi ilik suyla birlikte karistirin. Uzerine yavasga unu
ekleyip yumusak bir hamur haline getirin. Bu hamuru 30 dakika kadar dinlendirin. Dinlenmis hamurdan pargalar
kopartip uzun gubuklar yapin. Burarak halka sekli verin. llik pekmezli suya batirip daha sonra susama bulayin.
Bu sekilde hazirlanan simitler tepsiye dizin. 200 derecedeki firinda kizarincaya kadar pigirin.
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