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KEPEKLI DEREOTLU POGACA

3 corba kasigi yogurt

10 gram kuru maya

1 su bardag ik sit

1 yumurta

2,5 su bardagi kepekli un
1 ¢cay kagigi tuz

Igi igin:

50 gram kasar peyniri
200 gram lor peynir

3 dal dereotu

Hamuru yodurmak igin dncelikle 1lik sitin icinde kuru mayayi 5 dakika bekletin. Daha sonra Uzerine yumurta,
yogurt, tuz ve un ekleyerek yumusak bir hamur yodurun. Bu hamuru 10 dakika dinlendirip unlanmig tezgah
tizerinde ince acin. Yuvarlak sekillerde kesin. Peynirleri ve kiyllmig maydanozu istediginiz baharatla karigtirip
hamurun ortasina yerlestirin. Hamuru katlayip yarim ay ya da yuvarlak sekilde tepsiye dizin. Istenirse susamla
yumurta sarisini karigtirip Gzerine surebilirsiniz. 190 derecedeki firinda 30 dakika pisirin.

Fotograf "Somuncu" tarafindan génderildi. 19.07.2023

© lezzetler.com tarif no:93269 » adi:Kepekli Dereotlu Podaca « génderen:tom-bik « indirme tarihi:26.04.2024 - 16:20


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kepekli-dereotlu-pogaca-vt68625
https://img.lezzetler.com/yuklenen7/kepekli-dereotlu-pogaca-93269.jpg
http://www.tcpdf.org

