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KEPEKLI CEVIiZLI EKMEK

1 paket yas maya

1 corba kasi toz seker

2 su bardagi ik su

3 corba kasig! sivi yag

2 su bardagi kepekli un

1 tath kasidi tuz

1 su bardag: iri dévilmis ceviz
Alabildigi kadar beyaz un

Yogdurma kabina su, maya ve seker konur. Malzema parmak uglariyla eritilir. Uzerine kepekli un, yag, tuz ve
kivam alana kadar beyaz un eklenerek yogrulur. (yaklasik 5 dakika) Daha sonra Uizerine nemli bez 6rtalir 1 saat
kabarmasi icin beklenir. Stire sonunda hamura ceviz katilir. Ceviz hamura homojen dagilacak kadar yogrulur.
Hamura ekmek sekli verilir, tepsiye yerlestirilir. Uzerine bigakla arzu edilen sekilde ¢izikler atilir. Ekmek 20
dakika daha bekletildikten sonra 200 derece sicak firinda kizarana kadar pisiririlir.
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