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KEPEKLİ BULGUR PİLAVI

1 su bardağı kepekli pilavlık bulgur
1 yemek kaşığı zeytinyağı
1 tatlı kaşığı tereyağı
1 çay kaşığı tuz
3 su bardağı kaynar su

Yayvan bir tencereye tereyağını ve zeytinyağını koyun eriyince bulguru ilave edin.
1 dakika kavurun, tuzu ve suyu ekleyip, kısık ateşte 15 dakika bulgurlar göz göz oluncaya kadar pişmeye
bırakın.
20 dakika dinlendirdikten sonra servis edebilirsiniz.

© lezzetler.com tarif no:139622 • adı:Kepekli Bulgur Pilavı • gönderen:kardanadam • indirme tarihi:25.04.2024 - 13:29

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kepekli-bulgur-pilavi-vt102615
http://www.tcpdf.org

