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KEPEKLI BULGUR PILAVI

1 su bardagi kepekli pilavlik bulgur
1 yemek kasigi zeytinyagi

1 tath kasidi tereyad

1 cay kasigi tuz

3 su bardagi kaynar su

Yayvan bir tencereye tereyagini ve zeytinyadini koyun eriyince bulguru ilave edin.

1 dakika kavurun, tuzu ve suyu ekleyip, kisik ateste 15 dakika bulgurlar géz géz oluncaya kadar pismeye
birakin.

20 dakika dinlendirdikten sonra servis edebilirsiniz.
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