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KEPEKLI BISKUVI TATLISI

1 paket kepekli biskiivi

1 corba kasigi toz seker

1 tath kasidi vanilya

1 adet yumurta sarisi

Yarim kutu krem peynir (klgUk kutu)
2 cay kasigi targin

3 ¢corba kasiJi sana klasik

Adet limon kabugu rendesi

1 avug Ceviz

Biskuvileri mutfak robotunda ¢ekelim. Margarin ve targin ekleyip derin bir tencerede kavuralim. Diger yanda
seker, vanilya, peynir, limon kabugu rendesi, yumurtay! krema kivami alana dek karigtiralim. Yuvarlak firin
kabina biskivi karigiminin yarisini dékelim. Uzerine hazirladigimiz kremayi yayalim. Onun Uzerine kalan bisk(vi
karisimini dékip 200° firinda 20 dakika pisirelim. Sogutup servis yapalim.

© lezzetler.com tarif no:105229 « adi:Kepekli Biskiivi Tatlisi « gdnderen:Goéksen ¢ indirme tarihi:14.03.2025 - 01:58


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kepekli-biskuvi-tatlisi-vt76598
http://www.tcpdf.org

