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KEPEKLI KEK

Elif Korkmazel

1 su bardagi toz seker

1 cay bardagi su

1 ¢corba kasigi sivi yag

2 adet yumurta

1 su bardagi un

1 su bardagi kepek unu
1/2 limonun suyu

2 cay kasigi kabartma tozu
1 adet limonun kabugu
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Yag, yumurta ve sekeri iyice ¢irpin. Uzerine unlari, limon suyunu, kabartma tozunu, limon kabugu rendesini ilave
edip karistirin. Kek kalibina bosaltip 200 derece firinda 20 dakika pigirin. Soguduktan sonra dilimleyerek servis

yapin.
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