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2 su bardag tozseker,

6 ¢orba kasigi margarin,
2 adet yumurta,

1 paket kabartma tozu,

1 paket vanilya,

1 su bardag eritilmig bitter ¢ikolata,
1 su bardagi krema,

3,5 su bardagi kepekli un.
Kremasi icin:

Yarim litre sit,

4 corba kasigi tozseker,

1 adet yumurta,

4 corba kasigi un,

1 Kutu labne peyniri.
Uzerine:

Kiyiimis antepfistigi

KEPEK UNLU KEK

Seker ve margarini iyice ¢irpin. Yumurtalar teker teker ekleyin. Karistirmaya devam edin. Vanilyayi, kabartma
tozunu, 1 su bardadi kremay! ve eritilmis bitter ¢ikolatay ilave edin. Kepekli unu da ekledikten sonra iyice
karistinn. Hazirladiginiz karigimi dikdértgen bir kek kalibina bosaltin. 170 derece firinda 55-60 dakika pisirin.
Krema icin sutl, sekeri ve ¢irpilmis yumurtayi tencereye aktarin. St iinmaya basladiginda unu azar azar ve
sirekli karigtirarak ekleyin. Topaklanmamasi igin strekli karigtirin. Karigim koyulagtiginda tencereyi ategten
indirin. Labne peyniri ekleyin. lyice karistirin. Dilimlenmig kekin tizerine kremayi dékin. Ince kiyilmig antepfistigi

ile stsleyerek servis yapin.
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