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KEPCE KADAYIFI

Malzeme:

750 gr kadayif

100 gr tereyagi
250 gr ceviz igi
100 gr sivi yag

Surubu:

5 bardak seker
3 bardak su

Yapiligt:

Eritilmis tereyadi ile sivi yagi kadayiflarin Gzerine dokerek iki el arasinda ovalayarak yagdi yediriniz. Elinize bir
kepce alip icine bir ceviz koyduktan sonra igine yagdl kadayiftan kepgenin yarisindan fazlasini doldurunuz. Bir
tath kasigi cekilmis ceviz koyduktan sonra agzina kadar tekrar kadayiftan koyarak sikica bastirip tepsiye ters
ceviriniz. Hepsi ayni sekilde yaptiktan sonra firina siriniz. Firindan ¢ikarir gikarmaz sicak surubu Uzerine
dokin.
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