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KENGERLI BULGUR PILAVI

3 Yemek Kagidi Sana Klasik
1,5 Su Bardagi pilaviik bulgur
3 Su Bardagi su

500 gr kenger

Kengerin kabuklarini soyup, yikayin. iri pargalar halinde kesin. Suyu bir tencereye alip kaynamaya birakin.
Kaynayinca kengeri icine atip kisik ateste yumusayincaya kadar pigirin. Bulguru ilave edin ve suyunu ¢ekince
ocagin altini kapatin. Ayri bir tavada margarini eritip kengerli bulgur pilavinin Gzerine gezdirin. 10 dakika
demlendikten sonra sicak olarak servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:79144 « adi:Kengerli Bulgur Pilavi « génderen:tatlikiz « indirme tarihi:08.04.2025 - 03:10


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kengerli-bulgur-pilavi-vt58408
http://www.tcpdf.org

