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KENGER SAKIZI (ERZINCAN)

Baharda taze kengerler ¢ikinca, bigakla gdvdeleri gizilerek sttt akitilir. Temiz kaplara alinarak katilagsmasi
beklenir. Daha sonra kig¢Uk rulolar yapilarak su dolu kavanoza konulur ki kararmasinlar.

Kullanacagimiz zaman cezvede bir tasim kaynatilip biraz yumusatilir ve dezenfekte saglanmis olur.
Gignemesi zahmetli, ancak ¢ok lezzetli ve dogdal bir sakizdir.
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