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KENGERLI PILAV (SANLIURFA)

Sanliurfa BlyUksehir Belediyesi

1 kg kenger

2 su bardagi pilavlik bulgur
4 yemek kasig1 sadeyag

4 bardak su

1 tath kasigi karabiber

Tuz

Kengerlerin dikenleri temizlenir, iki cm uzunlugunda pargalara ayrilir, bol suda yikanir. Bir tencerede su
kaynatilip kengerler igerisinde yumusayincaya kadar haslanip siizgece alinir. Stizilince yagin yarisi tencereye
konulur ve isitilir, iyice 1sinan yagin igerisinde kengerler kavrulur, bir tabada alinir. Geride kalan yag tencereye
konulup 1sttilir, bulgurlar yikanip tencerede kavrulur. Kavrulan bulgurlara 4 bardak su, tuz ve karabiber ilave
edilerek pisiriimeye birakilir. Bulgurlar g6z géz olunca kengerler ilave edilerek karistirllir, atesten alinarak
dinlenmeye birakilir. Servis tabagdina alinan pilav, bostanayla yenilir.
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