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KENGER MEFTUNESI (DIYARBAKIR)

irfan Riza Yazicioglu

750 gr. Kugbag! kuzu eti
1.5 kg kenger

2 domates

2 kasik yag

1 bas sarmsak

1 cay bardagi sumak

1 kasik domates salgasi
1 kasik biber salgasi
Tuz

Karabiber

Pul biber

Kenger temizlenir ve ayiklanip yikanir.

Et, tuz, baharatlar ve sal¢a ile 5 dk cevrilir.

2 bardak su ilave edilip bir sire pigirilir.

Ustline dogranmis domates ve kengerler ile 1 bardak sumak islanip stizilmis sumak suyu eklenir ve pigirilir.
En son dévllmusg sarimsak ilave edilir.
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