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KENGER BORANI (DIYARBAKIR)

Il KGltdr ve Turizm Mudarlagi

1,5 kg kenger

1 adet kuru sogan

Yarim ¢ay bardadi zeytinyagi
1 fincan un

3-4 dis sarimsak

2,5 su bardagi siizme yogurt
Tuz

Kenger ayiklanip yikanir.

Hafif unlu suyun iginde kararmasi icin bekletilir.

Sogan yemeklik dogranip yagda kavrulur.

Suyu iyice sikilan kenger ilave edilerek karigtirilir.

Bir kaslk un konularak tekrar kavrulur.

Bir cay bardagi su ve tuz konup pisirilir.

Suyunu gekinceye ategten alinip sogutulur.

Uzerine sarimsakli yogurt dékullr veya servis sirasinda tabagin kenarina konur.
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