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KENEPELER GENEL

Hazirlanisi:

Sandvi¢ ekmegini 1 cm. kalinliginda dilimleyiniz. Her dilimi 3-4 cm. genigliginde boyuna ve enine keserek kiiguk
kareler haline getiriniz, Uzerine ince tabaka hainde tereyadi veya mangarin sdriiniz. Her birimin Gzerine degisik
olarak kati pigmig yumurta, s6gus et, tavuk, eti, sosis, salam, sucuk, beyaz peynir veya kagar peynir dilimleri
yertestiriniz. Uzerlerini renk uyumuna ve zevke goére kiicik kesilirmis domates dilimi, salatalik tursusu, yesil
veya siiyah zeytin, maydanoz yaprag! ile zevke gore susleyiniz.

Kanepe Ornekleri:

- Salam dilimi, tursu, 1/2 zeytin

- Peynir, domates, maydanoz

- Yumurta, 1/2 siyah zeytin

- S6gUs et, domates, maydanoz

- Domates, sosis, 1/2 biberli zeytin

Slsleme 6rnekleri:

Rus salatasi, anguez, peynir ezmesi, zeytin ezmesi, taratdr, ceviz ezme, tahin, kati yogurt, cemen ve humuz gibi
krema halinde olanlari kesilmig ufak sandvi¢ dilimleri Gzerinde strtintz. Gériinimn glizel olmasi i¢in krema
torbasindan zevke gore sikarak susleyiniz.
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