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KENARLI COREK

2 adet yumurta

3 corba kagn yogurt

1 cay bardagi siviyag

1 paket kabartma tozu

1 tath kasidi tuz
Alabildigi kadar un

Ici Igin:

Yarim kalip beyaz peynir

Yumurtanin birinin sarisi ayrilir. Diger malzemeler bir araya getirilir ve kulak memesi kivaminda bir hamur yapilir.
Hamur 1 saat dinlendirilir. Sonra limon kadar pargalar alinir. Blyiik ¢ay tabag kadar agilir. Iki kenarina yeteri
kadar ezilmig peynir konur ve iki tarafindan ortaya dogru rulo yapilir. Iki rulo ortada birlestirilir. Gdrekler
yaglanmis tepsiye dizilir. Uzerine ayrilan yumurta sarisi strtlir. 180 derece firinda kizarana kadar pigiirlir.

© lezzetler.com tarif no:78139 « adi:Kenarli GCorek » gonderen:miibarek « indirme tarihi:07.04.2025 - 12:48


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kenarli-corek-vt57719
http://www.tcpdf.org

