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KEMIKTEN PACA CORBASI

5-6 adet ilikli dana kemikleri
1,51t su

1 yemek kasigdi tuz

4-5 dis sanmsak

Terbiyesi igin:

3 yemek kasigi un

Yarim limon suyu

1 yumurta sarisi

Yarim su barda@ soguk su
Yarim su bardagi kaynayan kemik suyu
Uzeri igin:

2 yemek kasi§i tereyagi
Toz kirmizi biber

Kemiklerimizi pisirmeden énce suda bekletelim. 5-6 kez suyunu degiserek renginin beyaz olmasini saglayalim.
Kemiklerimizi didiklide 1, 5 saat kaynatalim (Kaynatma siresi didUklintze gdre degisir)

Kemiklerimiz diidiklide kaynattiktan sonra suyunu siizgegle sizelim. Kemiklerimizdeki etleri alalim.

Terbiyesi icin un, limon suyu ve yumurta sarigini kabimiza alalim.

Hem soguk su hem de kaynayan kemik suyumuzdan katarak karigtiraim. Ben blendrdan ¢ektim daha plrizsiz
olsun diye.

Kaynayan kemik suyumuza etlerimizi dékelim.

Daha sonra terbiyesini ekleyip karigtiraim.

Rendeledigimiz sarimsagi da ekleyip 3-5 dakika daha kaynatip ocagimizi kapatalim.

En son tereyagli sosunu dokerek servis edelim.
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