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KEMIKLI TEREYAGLI KURU FASULYE

https://www.hasata.com.tr

500 g Hasata Derinkuyu Kuru Fasulyesi
500 g kemikli kuzu eti (iri parga)

5-6 adet kuru arnavut biber

2 yemek kagsidi domates salgasi

4 yemek kasigi tereyagi

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi tuz

Hasata Derinkuyu Kuru Fasulyesini aksamdan islatin.

6-7 bardak suda yaklasik 30 dakika haglayin.

Kuzu etini tuz ve karabiberle ovun, tereyaginin yarisinda kavurun.

Etlerin rengi degisince salgayi ilave edip 3-4 dakika kavurmaya devam edin.
Silizdiginlz fasulyeleri ekleyip Ustlinli gegecek kadar su ilave edin.
Arnavut biberlerini ekleyip kapagdini kapatarak yumusayana kadar pisgirin.
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