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KEMİKLİ SIĞIR ETİ KESİMİ

1. But ve kol etini keserken, önce kemiği, kalın bir et bıçağıyla çıkarınız.
2. Eti, iki dişli bir çatalla sıkıca tutarak kemikli kısmından ince ince dilimleyiniz.
3. Kemikli sığır eti filetosu. Kemiği sıkıca tutarak etten ayırınız.
4. Sığır filetosunu çatal ile sıkıca tutup, dilimleyiniz.

© lezzetler.com tarif no:60576 • adı:Kemikli Sığır Eti Kesimi • gönderen:bitmeyen şarkı • indirme tarihi:07.04.2025 - 19:33

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kemikli-sigir-eti-kesimi-vt46404
http://www.tcpdf.org

