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KEMIKLI ETLI TURLU

500 gram kemikli kuzu eti
2 adet sogan

6 dis sarimsak

4 adet yesil biber

5 adet domates

300 gram yesil fasulye

3 adet patlican

2 adet patates

1 cay bardagi su

1 tath kasidi domates salgasi
2 cay kasigi karabiber
Tuz

2,5 yemek kagigi siviyag

Soganlar soyup s6gusleme dograyip tencerenin dibine serin. Uzerine sirasiyla etleri, bir kag pargaya bolinmis
sarimsaklari, fasulyeleri, patlicanlari, patatesleri, biberleri ve en son yemeklik dogranmig domatesleri yerlestirin.
En Uste karabiber, yeteri kadar tuz ve yadi ekleyin. Salgayi 1 cay bardagi kadar suyun iginde ezip onu da
yemegin Uzerine dokin. Kapagini kapatip atese koyun. Kaynamaya bagsladiktan sonra altini kisip 1 saat
boyunca pisirin. Sicak servis yapin.
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