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KEMİK SUYUNA KÖFTELİ TARHANA ÇORBASI

250 gr kıyma
Yarım çay bardağı su
2 yemek kaşığı Bizim Mutfak Köfte Harcı
1 paket Bizim Mutfak Kemik Suyuna Tarhana Çorbası
Köfteleri kızartmak için sıvı yağ

Kıymayı küçük bir karıştırma kabına alın. Üzerine Bizim Mutfak Köfte Harcı’ndan 2 yemek kaşığı kadar ekleyin.
Yarım çay bardağı su ilave edip, yoğurun.
Nohut büyüklüğünde köfteler yapın. Küçük bir tavada köfteleri kızartın.
Bir tencerede Bizim Mutfak Tarhana çorbasını, paketin arkasındaki talimatlara göre pişirin.
Pişen çorbanın üzerine köfteleri ekleyin. Sıcak olarak servis yapın.

© lezzetler.com tarif no:164872 • adı:Kemik Suyuna Köfteli Tarhana Çorbası • gönderen:OlurMuOlur • indirme tarihi:02.05.2025 - 12:43

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kemik-suyuna-kofteli-tarhana-corbasi-vt116153
https://img.lezzetler.com/yuklenen6/kemik-suyuna-kofteli-tarhana-corbasi-164872.jpg
http://www.tcpdf.org

