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Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KEMIK SUYUNA CORBA

Uzman Kasap ilikli kemik 6 adet
Su 2 litre

1 yumurta sarisi limon suyu

1 yogurt

3 yk tepeleme un

1 yk tepeleme Tuz

Nane

Pul biber

ilikli Kemikleri yikadiktan sonra su ile beraber diidiiklii tencerede en az 1.5 saat pisirin.

Daha sonra sizlp bir tencereye alip kaynatmaya devam edin

Limon suyu, yumurta sarisi, un ve yogurdu bir tas iginde ¢irparak ¢orbanin terbiyesini hazirlayin.
Tencereden kemik suyu alarak terbiyeyi iligtirin.

Daha sonra kaynamakta olan tencerenin igine terbiyeyi karistirarak ilave edin.

Bir tasim daha kaynatip ocaktan alin. Pul biber ve nane ile servis edin.
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