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KEMIK SUYU

1 kg ilikli dana kemigi

2,5 litre su

1 adet blyUk boy sogan

1 adet havug

1 adet prrasa

3 adet sap kereviz (yapraklariyla)
1 dis sarimsak

1 adet karanfil

1 cay kasigi tane karabiber

1 tath kasidi kaya tuzu

Kemikleri tencereye sigabilecek sekilde béliin. Derin bir tencereye alip orta ateste hafifce mihirleyin. Uzerine
suyu ilave edip kaynamaya birakin. Sogan, havug ve pirasayi temizleyip irice dograyin. Kaynayan kemiklerin
képudunl alip Gzerine sebzeleri ve kalan malzemeyi ilave edin. 1.5 saat kisik ateste kaynatin.

Not: Arzunuza gére kemik suyunu stizip yemeklerde kullanabileceginiz gibi sadece kemikleri alip sebze ¢orbasi
olarak da tuketebilirsiniz
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