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KEMIK SUYU CORBASI

1 kilogram ilikli kemik
500 gram et

100 gram igyadi

1 adet patates

1 adet kuru sogan
50 gram pul biber

2 dis sarimsak

Tuz

Kemik suyu corbasi tarifi pratik ve lezzetli. Ozellikle anneler kemik suyu gorbasi tarifini kig aylarinda sik sik
deniyor. Gorba yapimina éncelikle et ile kemigi blyuk bir tencereye alarak ocaga koyun. Uzerine bol miktarda
su ekleyip haglamaya baglayin.

Et suyunu g¢ekince Uzerindeki tabakayi siizge¢ yardimiyla tencerenin Gzerinden toplayin. Tuz, patates ve sogani
tencereye ekleyin ve kapagini kapatin. Pisince et suyunu siiziin. Etleri ufak pargalara ayirin.

Bir baska tencerede i¢cyagini eritin. Igine kirmizi biberi ve ezilmis sarimsagi ekleyin. Parcaladiginiz eti de i¢ine
ekleyin. Kemik suyunu da ilave ederek 15-20 dakika kaynatin. Kemik suyu ¢orbasi sofraya gelmeye hazir.
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