KEMIK SUYU CORBASI

6 adet ilikli kemik

2 litre su

1 tath kasidi tuz

1 yumurta sarisi

3 yemek kagigi yogurt
1 yemek kasigi un
Tuz

Pul biber

Nane

Maydanoz

6 adet ilikli kemigi bir tencereye alin ve Uzerine 2 litre su ile tuz ekleyin. 1,5 saat kadar kaynatin.

Daha sonra ayri bir kabin igine 1 yumurta sarisi, 3 yemek kagigi yogurdu ekleyin ve karigtirin.

Uzerine tuz ve 1 yemek kasiJi unu ekleyin karistirin ve son olarak arzunuza gére nane ve pul biberi ekleyin.
Pisen kemik suyunuzu bir stizge¢ yardimiyla tencereye siziin.

Hazirladi§iniz karigim igerisine szdiguniiz kemik suyundan 2-3 kepge koyun ve karigtirin.

Daha sonra karigimi kemik suyuna yavas yavag dokerek karigtirmaya devam edin.

Uzerini maydanoz ya da istediginiz baharatlarla susleyip, servis yapabilirsiniz.
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Fotograf "Domates Perisi" tarafindan gdnderildi. 20.12.2021
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