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KEMELI TAS KEBABI (SANLIURFA)

Sanliurfa Blyuksehir Belediyesi

1 kg yagdsiz kuzu eti

1,5 kg keme

1 adet iri sogan

1 yemek kasigi domates salgasi
3 yemek kasi§i sadeyag

Tuz ve karisik baharat

BlyUk bir yayvan tencere veya tavaya et kugbagi seklinde dograndiktan sonra yikanip konulur. Suda bekletilen
kemeler kazindiktan sonra kugbasi dogranip pisen etin Gzerine ilave edilir. Uzerine iri dogranmis sogan, yag,
salg¢a, tuz ve baharat dékllerek blylk ¢ukur bir kabin igine alinip karigtirilir ve tencereye ters kapatilir, Gzerine
agirlik konulur. Kenarindan az su ilave edilerek ¢ok kisik bir atesin Gzerinde adir adir pisirilir. Pisen yemegin
Uzerinden ¢ukur kap yavasca kaldirilinca etler tencerenin ortasinda kalir. Bu sekilde sofraya getirilip servis
tabaklarina alinir, sade piring pilaviyla yenilir.
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