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KEMELI TAS KEBABI (SANLIURFA)

Sanlurfa il Kiiltiir ve Turizm MidrlGgii

Yagsiz kuzu eti - 200 gr.
Keme - 50 gr.

Sogan - 100 gr.
Domates salcasi - 10 gr.
Sadeyag - 10 gr.

Karigik baharat - 5 gr.

Kusbas! blyukliginde dogranan etler genisce bir tencerede hafifce pisirilir. Yumusamasi icinbir miiddetsuda
bekletilen kemelerin ucu kazindiktan sonra pisen etin Ustline eklenir. BlyUk blyik dogranmig dogranmig sogan,
yag, salga, tuz ve baharatla harmanlanarak gukur bir kaba alindiktan sonra tencereye ters kapatilir. Uzerine
agirlik konularakve kenarindan az su ilave edilerek kisikateste pisirilir. Pisince Uzerindeki kap yavasca kaldirilir.
Piring pilaviyla servis edilir.

© lezzetler.com tarif n0:126890 « adi:Kemeli Tas Kebabi (Sanlurfa) « génderen:Nur Ata « indirme tarihi:14.05.2024 - 19:54


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kemeli-tas-kebabi-sanliurfa-vt93562
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/kemeli-tas-kebabi-sanliurfa-126890.jpg
http://www.tcpdf.org

