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KEMELI PILAV (SANLIURFA)

Sanlurfa il Kiiltiir ve Turizm MidrlGgii

Pirin¢ - 100 gr.

Kugbasi et - 50 gr.
Domates salg¢asi - 10 gr.
Keme mantari - 50 gr.
Kuru sogan - 30 gr.
Sadeyag - 10 gr.
Karabiber - 2 gr.
Tuz-3gr.

Kugbas! blyukliginde dogranmis etler bir tencere icerisinde pisirilir. Yumusayan etler sadeyag ile biraz
kavrulup ince kiyllmig soganlar eklenerek soganlar pembelesinceye degin biraz daha kadar kavrulur. Kavrulma
islemi devam ederken yikanan piringler ve salga eklenir. Salca ve piringler de bir miiddet kavrulduktan sonra su,
tuz ve karabiber ilave edilerek kisik ateste pisirilir. Kemeler yikanip kusbasi blyukliginde dograndiktan sonra
ayri bir tavada tuz ve karabiber ilavesiyle sadeyagda kavrulur. Kavrulan kemeler dinlendirilen pilava eklenir ve
bostana esliginde servis edilir.
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