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KEMELI HASHAS KEBABI (SANLIURFA)

Sanlurfa il Kiiltiir ve Turizm MidrlGgii

Orta yagli zirhla gekilmis kiyma et - 120gr.
Keme - 100 gr.
Tuz-3gr.

Yumusamasi i¢in bir gece énceden suda islatilan kemenin sirti bicakla temizlendikten sonra ki¢Uk parcalar
halinde dogranarak et ve tuz ile kanistirilir. Haghas kebabi gibi tombul bir sekil verilerek sise saplanir. Mangalda
hafif ateste pigirilir. Lavas ekmegi, k6zlenmis isot, ayran, ince ince dogranip Uzerine limon sikilan yesil sodan ve
maydanoz egliginde servis edilir.

Not: Bu kebap eger zirhla gekilen etten yapiimigsa Urfa kebabi, kiyma makinesinden ¢ekilen etle yapilimigsa
kemeli kiyma adiyla anilir.
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