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KEMELI KEBAP (SANLIURFA)

Sanlurfa il Kiiltiir ve Turizm MidrlGgii

Az yagli zirhla gekilmis kiyma et - 120 gr.
Keme - 100 gr.
Tuz-3gr.

Kemenin yumusamasi igin bir gece dnceden suda bekletilir. Ertesi guin sirti bigakla kazinip temizlenen keme iri
parcalara ayrilarak ortasi delinir. Bir parga keme bir parca zirhla ¢ekilmis etten yapilan kebap gelecek sekilde
sise dizilir ve mangalda pigirilir. Lavas ekmegi, k6zlenmis isot, ayran, ince ince dogranip Gzerine limon sikilan
yesil sogan ve maydanoz egliginde servis edilir.
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