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KEME BORANISI (SANLIURFA)

Sanlrfa il Kiiltdr ve Turizm MGdarligi

Keme - 200 gr.

Yagsiz Kugbasi Et - 100 gr.
Sadeyag - 10 gr.

Karabiber - 2 gr.
Sarimsakli yogurt - 100 gr.
Tuz-3qgr.

Suda islatilan kemeler bigakla kazinarak iyice temizlenir ve kiip kiip dogranir. Kusbagi dogranmis yagsiz et bir
tencerede haglanir. Baska bir tencerede isitilan yagda dénce haglanmis et, sonra keme kavrulup, iyice karigtirilir.
Su, tuz, karabiber eklenip pisirilir. Bakla boranisinde yapilan sekilde hazirlanan borani kéftesi servis tabagdina
konulduktan sonra, hazirlanan yemek tizerine eklenir. Sarimsakli yogdurt dokullp servis edilir.
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