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KEMALPASALI MUHALLEBI

1 paket kemalpasa tatlisi

5 su bardagi su

4 su bardag toz seker

Mubhallebisi icin:

5 su bardagi sit

2 tepeleme yemek kasigi bugday nisastasi
2 tepeleme yemek kasigi un

7 yemek kasigi toz seker

2 yemek kasigi hindistancevizi

1 paket vanilya

Oncelikle serbeti hazirlayip icine Kemalpasa tatlilarini atiyoruz, {izerinde yazan dakika boyunca pisiriyoruz.
Soguyan kemalpasalari bir borcama diziyoruz. Muhallebisi i¢in; vanilya haricindeki malzemelerin tamamini
tencereye koyup karistiriyoruz. Muhallebi koyulaginca altini kapatip vanilya ekliyoruz. Hazirladigimiz muhallebiyi
kemalpasalarin Uzerine ddkip buzdolabinda sodutuyoruz ve dilimleyerek servis ediyoruz.
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