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KEMALPASALI MUHALLEBI

1 paket hazir kemalpasa tatlisi
0,5 su bardagdi toz seker

1,5 litre sit (muhallebisi igin)
10 corba kasigi un

2 su bardagi toz seker

50 gr. margarin

2 paket vanilya

1 paket krem santi

1 paket labne peyniri

1 paket biskivi (kakaolu)

1 cay kasigi targin

Kemalpasay! paketin tizerinde yazdigi sekilde pisirip dikdértgen cam tepsiye dizelim. Ustiine targin serpelim.
Mubhallebisi i¢in, un,sit ve sekeri tencereye alip karigtirip ocagin altini yakalim. Pigince i¢ine margarin ve
vanilyayi ekleyelim. Biraz ilinmasini bekledikten sonra i¢ine labne ve krem santiyi ekleyip mikserle 5 dk. ¢irpalim.
Tepsideki kemalpasalarin tzerine dokelim.Bisklvileri robottan gecirip un haline getirelim. Muhallebinin tstine
d6kUp dolapta birkag saat dinlendirelim. Servise hazir.
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